
南京财经大学食品科学与工程学院
实验课计划安排表

2017-2018学年第 1 学期
课程名称：食品工艺学    任课教师：曹玉华    

班级：食工1501、1502   共60人

	实验名称
	课时
	日期
	星期
	节次或起止时间
	组次
	人数
	实验地点

	实验1不同用途面粉面筋含量的测定
	2
	9月29日
	五
	6-9节
	2组
	共60人
	5楼实验室

	实验2面包的制作及品质检验
	5
	10月13日
	五
	6-9节
	2组
	共60人
	实训基地

	实验3蛋糕的制作及品质检验
	4
	10月20日
	五
	6-9节
	2组
	共60人
	实训基地

	实验4果酱的制作
	4
	12月8日
	五
	6-9节
	2组
	共60人
	5楼实验室

	实验5 果汁饮料的配制
	4
	12月15日
	五
	6-9节
	2组
	共60人
	5楼实验室

	实验6桔子罐头的制作
	3
	12月22日
	五
	6-9节
	2组
	共60人
	5楼实验室

	实验7 植物蛋白饮料的生产
	4
	12月29日
	五
	6-9节
	2组
	共60人
	5楼实验室

	实验8 奶粉的制备
	2
	12月29日
	五
	6-9节
	2组
	共60人
	5楼实验室


填表人  曹玉华                      日期  2017-9-3

南京财经大学食品科学与工程学院
实验课计划安排表

2017-2018学年第 1 学期
课程名称：食品工艺学   任课教师：曹玉华   

班级：食安1501  共30人
	实验名称
	课时
	日期
	星期
	节次或起止时间
	组次
	人数
	实验地点

	实验1不同用途面粉面筋含量的测定
	2
	9月28日
	四
	8-9节
	1组
	共30人
	5楼实验室

	实验2面包的制作及品质检验
	5
	10月12日
	四
	6-10节
	1组
	共30人
	实训基地

	实验3蛋糕的制作及品质检验
	4
	10月26日
	四
	7-10节
	1组
	共30人
	实训基地

	实验4果酱的制作
	4
	12月13日
	三
	7-10
	1组
	共30人
	5楼实验室

	实验5 果汁饮料的配制
	3
	12月21日
	四
	7-9
	1组
	共30人
	5楼实验室

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	


填表人  曹玉华                      日期  2017-9-3

南京财经大学食品科学与工程学院
实验课计划安排表

2017-2018学年第 1 学期
课程名称：食品工艺学   任课教师：曹玉华   

班级：食安1502  共29人
	实验名称
	课时
	日期
	星期
	节次或起止时间
	组次
	人数
	实验地点

	实验1不同用途面粉面筋含量的测定
	2
	9月28日
	四
	6-7节
	1组
	共29人
	5楼实验室

	实验2面包的制作及品质检验
	5
	10月14日
	三
	6-10节
	1组
	共29人
	实训基地

	实验3蛋糕的制作及品质检验
	4
	10月25日
	三
	7-10节
	1组
	共29人
	实训基地

	实验4果酱的制作
	4
	12月14日
	四
	5-8
	1组
	共29人
	5楼实验室

	实验5 果汁饮料的配制
	3
	12月28日
	四
	6-8
	1组
	共29人
	5楼实验室

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	


填表人  曹玉华                      日期  2017-9-3

考核方式：

实验成绩采用五级分制，体现在实验报告成绩中。评定成绩的依据包括学生在实验过程中的操作能力、实验报告的内容以及学习态度。

