南京财经大学食品科学与工程学院

实验计划安排表

2017-2018学年第一学期

 课程名称：食品保藏原理与技术      任课教师：汪 峰      班级：食工1401、1402   

	实验名称
	课时
	日期
	周次
	节次
	组次
	实验地点

	实验一  食品物理品质测定
	3
	10月19\20日

第7周
	周四

周五
	5-7

3-5
	1班1-3组
	 食工楼315 

	
	
	
	
	
	2班1-3组
	

	实验二  食品贮藏生理实验
	3
	10月26\27日

第8周
	周四

周五
	5-7

3-5
	1班1-3组
	食工楼315

	
	
	
	
	
	2班1-3组
	

	实验三  食品中色素/有机酸含量测定
	3
	11月2\3日

第9周
	周四

周五
	5-7

3-5
	1班1-3组
	食工楼315

	
	
	
	
	
	2班1-3组
	食工楼120

	实验四  果汁冰点测定
	3
	11月9\10日

第10周
	周四

周五
	5-7

3-5
	1班1-3组
	食工楼315

	
	
	
	
	
	2班1-3组
	食工楼120

	实验五  粮油储藏品质试验
	3
	11月16\17日

第11周
	周四

周五
	5-7

3-5
	1班1-3组
	食工楼315

	
	
	
	
	
	2班1-3组
	食工楼120

	实验六 储藏有害生物观察与仓储设施参观
	3
	11月23\24日

第12周
	周四

周五
	5-7

3-5
	1班1-3组
	食工楼201、负一楼

	
	
	
	周二
	
	2班1-3组
	食工楼120


填表人：
汪峰









制定时间：2017.09.06
备注：每班分三大组进行实验，实验学时为18*（1+0.8+0.2）=36，两班总实验课时：36*2=72 课时

