南京财经大学食品科学与工程学院
实验课计划安排表
 2014-2015 学年第 1 学期
课程名称：发酵食品工艺学      任课教师：汪 峰       班级：食工1202、1203
	实验名称
	课时
	日期
	星期
	节次或起止时间
	组次
	人数
	实验地点
	实验指导书

	实验一  葡萄酒简易制作
	3
	10月13日
	一
	5-7
	10
	80
	 食工楼315
	《发酵食品实验与制作》讲义

	实验二  啤酒发酵工艺流程
	2
	10月20日
	一
	5-6
	10
	80
	
	

	实验三  酸泡菜制作
	3
	11月10日
	一
	5-7
	10
	80
	
	

	实验四  米酒制作
	4
	11月17日
	一
	5-8
	10
	80
	
	


填表人：   汪 峰                          日期：  2014.09.05
