装订线                                                                                                                                                
南京财经大学2014-2015学年第1学期教学周历
课程名称 食品微生物学检验 考试√ 考查□  授课班级       食安1201; 食安1202      学分    3   
	课次
	周次
	教学／实  验（上课教学14学时＋实验40学时）
	预计课外作业及
阶段测验
	实验（或课堂讨论）
	录像、案例、现场教学

	
	
	章节、 内容摘要
	学时
	
	内容及方法
	学时
	内容要求、场所
	学时

	1

2

3

4

	1
2

3

5

	第一章 微生物引起的食品污染与腐败变质
	1

1

1

0.5
0.5
0.5
0.5
0.5
0.5
1
1

2

1

1
	食品微生物学（杨洁彬）P189
P201
P72
	
	
	
	

	
	
	第一节 食品中微生物的来源及其途径
	
	
	
	
	
	

	
	
	第二节 食品腐败与变质
	
	
	
	
	
	

	
	
	第三节 各类食品的腐败变质
	
	
	
	
	
	

	
	
	第四节 食品中腐败微生物的控制
	
	
	
	
	
	

	
	
	第二章 微生物与食品腐败变质
	
	
	
	
	
	

	
	
	第一节 鲜肉的腐败变质
	
	
	
	
	
	

	
	
	第二节 鱼类的腐败变质
	
	
	
	
	
	

	
	
	第三节 鲜蛋的腐败变质
	
	
	
	
	
	

	
	
	第四节 乳及乳制品的腐败变质
	
	
	
	
	
	

	
	
	第五节 罐头食品的腐败变质
	
	
	
	
	
	

	
	
	第六节 果蔬的腐败变质
	
	
	
	
	
	

	
	
	第三章  微生物与食品安全性
	
	
	
	
	
	

	
	
	第一节  食品安全性的基本概念
	
	
	
	
	
	

	
	
	第二节  微生物性食物中毒
	
	
	
	
	
	

	
	
	第三节  细菌性或病毒性传染病
	
	
	
	
	
	

	
	
	实验一  食品中菌落总数测定
	
	
	
	
	
	

	
	
	第一节  介绍菌落总数测定的意义、基本原理
	
	
	
	
	
	

	
	
	第二节  对食品样品菌落总数的测定1
	
	
	
	
	
	

	
	
	第三节  对食品样品菌落总数的测定2
	
	
	
	
	
	

	
	
	第四节  对食品样品菌落总数的测定3
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	


	课次
	周次
	实  验
	预计课外作业及

阶段测验
	实验（或课堂讨论）
	录像、案例、现场教学

	
	
	章节、 内容摘要
	学时
	
	内容及方法
	学时
	内容要求、场所
	学时

	5
6
7

	7
9
11

	实验二  食品中大肠菌群的测定
	1
2

2
1
1
2
2

1

1
2
2
1
	P76
P98
   P82
	
	
	
	

	
	
	第一节 介绍大肠菌群测定的意义、基本原理
	
	
	
	
	
	

	
	
	第三节  对食品样品大肠菌群的测定2
	
	
	
	
	
	

	
	
	第三节  对食品样品大肠菌群的测定3
	
	
	
	
	
	

	
	
	第四节  对食品样品大肠菌群的测定4
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	实验三  食品中金黄色葡萄球菌的检验
	
	
	
	
	
	

	
	
	第一节 介绍金黄色葡萄球菌的检验生物学特性和检验原理
	
	
	
	
	
	

	
	
	第二节 介绍金黄色葡萄球菌检验程序、快速验测技术和方法
	
	
	
	
	
	

	
	
	第三节 对食品样品进行金黄色葡萄球菌检验
	
	
	
	
	
	

	
	
	第四节 对食品样品进行金黄色葡萄球菌检验
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	实验四  食品中沙门氏菌的检验
	
	
	
	
	
	

	
	
	第一节 介绍沙门氏菌的检验生物学特性和检验原理
	
	
	
	
	
	

	
	
	第二节 介绍沙门氏菌检验程序、快速验测技术和方法
	
	
	
	
	
	

	
	
	第三节 对食品样品进行沙门氏菌检验
	
	
	
	
	
	

	
	
	第四节 对食品样品进行沙门氏菌检验
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	课次
	周次
	实  验
	预计课外作业及

阶段测验
	实验（或课堂讨论）
	录像、案例、现场教学

	
	
	章节、 内容摘要
	学时
	
	内容及方法
	学时
	内容要求、场所
	学时

	8
9
10
11
12
	13
15
16
17
18
	实验五  食品中志贺氏菌的检验
	1

2

2

1

1
2
2

1

2

2

1.5
1.0
2.0
	P93
P 133
P 115

P171


	
	
	
	

	
	
	第一节 介绍志贺氏菌的检验生物学特性和检验原理
	
	
	
	
	
	

	
	
	第二节 介绍志贺氏菌检验程序、快速验测技术和方法
	
	
	
	
	
	

	
	
	第三节 对食品样品进行志贺氏菌检验
	
	
	
	
	
	

	
	
	第四节 对食品样品进行志贺氏菌检验
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	实验六  食品生霉菌和酵母菌检验        
	
	
	
	
	
	

	
	
	第一节 介绍食品中霉菌和酵母菌测定的意义、原理和方法
	
	
	
	
	
	

	
	
	第二节 对食品中霉菌和酵母菌测定1
	
	
	
	
	
	

	
	
	第三节对食品中霉菌和酵母菌测定2
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	实验七  乳酸菌饮料中乳酸菌检测
	
	
	
	
	
	

	
	
	第一节  介绍乳酸菌生物学特性和检验的原理
	
	
	
	
	
	

	
	
	第二节  食品中乳酸菌检验方法和测定1
	
	
	
	
	
	

	
	
	第三节  食品中乳酸菌测定2
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	第四章  微生物在食品发酵工业的应用
	
	
	
	
	
	

	
	
	第一节 食品制造中的细菌、霉菌酵母菌及其作用
	
	
	
	
	
	

	
	
	第二节 食品制造中的主要微生物酶制剂及其应用
	
	
	
	
	
	

	
	
	第五章 食品微生物学检验
	
	
	
	
	
	

	
	
	第一节 GB/T 4789.1－2010 总则
	
	
	
	
	
	

	
	
	第二节食品微生物学检验方法标准的内容
	
	
	
	
	
	

	
	
	第六章食品微生物学检验课程回顾复习
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填写注意事项:
1． 本学期开始，教学周历要求用A4纸在计算机上打印；
2． 红山学院教学周历单独编制、装订；
3． 要求严格按照教学大纲编写教学周历；

4． 课程考核形式在所选方框内涂黑；

5． 主讲教师一栏须手工签名；
6． 课程名称要求与教学执行计划完全一致，使用全称；

