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	课次
	周次
	理 论 教 学
	预计课外作业及

阶段测验
	实验（或课堂讨论）
	录像、案例、现场教学

	
	
	章节、 内容摘要
	学时
	
	内容及方法
	学时
	内容要求、场所
	学时
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	第1章 绪论  
一、概念和任务  二、主要研究内容  三、食品卫生现状 四、面临的挑战和任务
	2
2
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2

2

2
2


	作业1

	
	
	
	

	
	
	第2章 食品的生物性污染  
第一节 食品的细菌污染:  细菌种类、污染途径、食品卫生学指标
	
	
	
	
	
	

	
	
	第2章  食品的生物性污染  
第二节 食品的腐败变质： 腐败变质的原因、主要食品卫生学指标、防控措施
	
	
	
	
	
	

	
	
	第二章  食品的生物性污染  
第三节 食品的霉菌污染：主要污染霉菌种类、毒性；黄曲霉毒素的性质及食品卫生学指标、防控措施
	
	
	
	
	
	

	
	第2章 
	第3章  食品的生物性污染 
第四节 致病性微生物对食品的污染：致病性细菌对食品的污染、致病性病毒对食品的污染  第五节 寄生虫对食品的污染
	
	
	
	
	
	

	
	
	第二章  食品的生物性污染  
 第六节 转基因食品的污染：定义、主要品种、可能的危害、卫生学指标
	
	
	
	
	
	

	
	
	第三章  食品的化学性污染  第一节 农药对食品的污染；第二节 有害金属对食品的污染 第三节 亚硝基化合物对食品的污染； 第四节 多环芳烃的污染
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	第三章  食品的化学性污染

  第五节 二噁英对食品的污染：来源、污染途径、对人体危害、预防措施等  
	2

2
2

2
2

2
2
	作业2

	
	
	
	

	
	
	第三章  食品的化学性污染

第六节 食品容器、包装材料的污染：塑料制品、橡胶材料及搪瓷等材料的卫生问题
	
	
	
	
	
	

	
	
	第四章  各类食品的卫生
粮豆类、蔬果类、畜禽肉类、鱼类、蛋品类等食品的卫生
	
	
	
	
	
	

	
	
	第四章  各类食品的卫生
奶类、食用油脂、冷饮、酒类、调味品及水等食品的卫生
	
	
	
	
	
	

	
	
	第五章 食品添加剂对食品的污染
第一节 食品添加剂的食用原则

食品添加剂的毒性、卫生要求、安全性
	
	
	
	
	
	

	
	
	第五章 食品添加剂对食品的污染

第二节 常见的食品添加剂
抗氧化剂、漂白剂、着色剂、发色剂、防腐剂、增味剂、甜味剂等
	
	
	
	
	
	

	
	
	第六章 食物中毒及其预防
食物中毒的概念、细菌性食物中毒、真菌性食物中毒
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	15
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	第六章 食物中毒及其预防
植物性食物中毒、动物性食物中毒、化学性食物中毒
	2
2
2
2
	作业3

	课堂讨论
	
	
	

	
	
	第七章 食品生产企业的卫生管理
食品原材料、生产过程的卫生管理及卫生检验、成品储藏、运输和销售的卫生管理、鼠害虫害的控制
	
	
	
	
	
	

	
	
	第八章 食品安全性评价
化合物的一般毒性作用、特殊毒性作用、食品安全性毒理学评价程序
	
	
	
	
	
	

	
	
	总结 复习
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