装订线                                                                                                                                                
南京财经大学2014-2015学年第1学期教学周历
课程名称   香料化学与工艺学                          考试■考查□    授课班级           应化1201  　　　　                 学分 2  
	课次
	周次
	理 论 教 学
	预计课外作业及阶段测验
	实验（或课堂讨论）
	录像、案例、现场教学

	
	
	章节、 内容摘要
	学时
	
	内容及方法
	学时
	内容要求、场所
	学时

	1
	1
	第一章 绪论
	2
	作业
作业
作业
作业
作业

	
	
	
	

	2
	2
	第二章 天然香料
第三章 烃类香料
	2
	
	
	
	
	

	3


	3

	第四章 醇类香料
第五章 酚类香料
	2

	
	
	
	
	

	4
	4
	第六章 醚类香料
第七章 醛类香料
	2
	
	
	
	
	

	5
	5
	第八章 酮类香料
	2
	
	
	
	
	

	6
	6
	第九章 焦糖香味香料
第十章 缩羰基类香料
	2
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	课次
	周次
	理 论 教 学
	预计课外作业及阶段测验
	实验（或课堂讨论）
	录像、案例、现场教学

	
	
	章节、 内容摘要
	学时
	
	内容及方法
	学时
	内容要求、场所
	学时

	7
	7
	第十一章 酸类香料

	2
	作业

作业


	
	
	
	

	8
	8
	第十二章 脂类香料

	2
	
	
	
	
	

	9
	9
	第十三章 内脂类香料
第十四章 呋喃类香料

	2
	
	
	
	
	

	10
	10
	第十五章 噻吩类香料
第十六章 吡咯类香料


	2
	
	
	
	
	

	11
	11
	第十七章 噻唑类香料
第十八章 吡啶类香料
	2
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	课次
	周次
	理 论 教 学
	预计课外作业及阶段测验
	实验（或课堂讨论）
	录像、案例、现场教学

	
	
	章节、 内容摘要
	学时
	
	内容及方法
	学时
	内容要求、场所
	学时

	12
	12
	第十九章 吡嗪类香料


	2
	作业

作业


	
	
	
	

	13
	13
	第二十章 其它含氮类香料


	2
	
	
	
	
	

	14
	14
	第二十一章 硫醇类香料

第二十二章 硫醚类香料


	2
	
	
	
	
	

	15
	15
	第二十三章 二硫醚和多硫醚类香料

第二十四章 硫代羧酸酯类香料


	2
	
	
	
	
	

	16
	16
	第二十五章 硫代缩羧羰基类香料


	2
	
	
	
	
	

	17
	17
	第二十六章 合成麝香


	2
	
	
	
	
	

	18
	18
	第二十七章 香料的检验


	2
	
	
	
	
	


课程归属院（系、部）     食工学院          教研室     食品与粮食工程系          主讲教师    刘兵                         第  3  页  /  共  3  页

本表要求：院（系、部）、教务处、任课班级、任课教师各一份。                                                    编制时间：2014年 9 月 1 日
