南京财经大学2013-2014学年第2学期教学周历
课程名称            食品工程原理                 考试□考查□  授课班级       食工 1201   1202           学分      5         
	课次
	周次
	理 论 教 学
	预计课外作业及阶段测验
	实验（或课堂讨论）
	录像、案例、现场教学

	
	
	章节、 内容摘要
	学时
	
	内容及方法
	学时
	内容要求、场所
	学时

	1

2

3

4

5

6


	1

2

3


	绪论
	3

2

3

2

3

2
	本章作业1、2

3、4、5、6、7、8、9、10、11、12
	
	
	
	

	
	
	一、食工原理的起源与发展
	
	
	
	
	
	

	
	
	二、 食工原理课程的性质、内容和任务
	
	
	
	
	
	

	
	
	第一章 流体流动
	
	
	
	
	
	

	
	
	一、流体静力学基本方程
	
	
	
	
	
	

	
	
	流体的特性、连续介质模型、密度、静压强、静力学方程及其应用
	
	
	
	
	
	

	
	
	二、流体在管内流动
	
	
	
	
	
	

	
	
	流量与流速、定态与非定态流动、连续性方程式、能量衡算式、柏努利方程式的应用
	
	
	
	
	
	

	
	
	三、流体的流动现象
	
	
	
	
	
	

	
	
	牛顿粘性定律与流体的粘度、非牛顿型流体的概念、流动类型与雷诺准数、滞流与湍流、边界层的概念
	
	
	
	
	
	

	
	
	四、流体在管内的流动阻力
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课程名称            食品工程原理                 考试□考查□  授课班级       食工 1201   1202           学分      5        
	课次
	周次
	理 论 教 学
	预计课外作业及阶段测验
	实验（或课堂讨论）
	录像、案例、现场教学

	
	
	章节、 内容摘要
	学时
	
	内容及方法
	学时
	内容要求、场所
	学时

	7

8

9

10

11
	4

5

6


	五、流速和流量的测量
	3

2

3

2

3

2


	本章作业1、2、3、4、5 7、8
	
	
	
	

	
	
	六、液体输送设备
	
	
	
	
	
	

	
	
	离心泵的工作原理和主要部件，离心泵的性能参数与特性曲线
	
	
	
	
	
	

	
	
	七、气体输送和压缩设备
	
	
	
	
	
	

	
	
	第二章 传  热
	
	
	
	
	
	

	
	
	一、热传导
	
	
	
	
	
	

	
	
	二、对流传热
	
	
	
	
	
	

	
	
	对流传热的分析、壁面与流体间的对流传热速率
	
	
	
	
	
	

	
	
	三、传热计算
	
	
	
	
	
	

	
	
	四、对流传热系数关联式
	
	
	
	
	
	

	
	
	五、辐射传热
	
	
	
	
	
	

	
	
	六、换热器
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	课次
	周次
	理 论 教 学
	预计课外作业及阶段测验
	实验（或课堂讨论）
	录像、案例、现场教学

	
	
	章节、 内容摘要
	学时
	
	内容及方法
	学时
	内容要求、场所
	学时

	12

13

14

15

16
	7

8


	第三章 沉降、过滤、离心分离、压榨
	3

2

3

2

3


	本章作业1、2、3、4、5、6、7、8
	
	
	
	

	
	
	一、沉降
	
	
	
	
	
	

	
	
	非均相物系、 非均相物系分离的理论依据、单颗粒的特性、颗粒群的特性、颗粒床层的特性
	
	
	
	
	
	

	
	
	重力沉降的基本原理、沉降速度、降尘室、沉降槽
	
	
	
	
	
	

	
	
	二、过滤
	
	
	
	
	
	

	
	
	过滤操作的基本概念、过滤基本方程式、恒压过滤、恒速过滤、
	
	
	
	
	
	

	
	
	过滤常数的测定、过滤设备、滤饼的洗涤、过滤机的生产能力
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	第四章 固体流态化和气力输送
	
	
	
	
	
	

	
	
	一、流态化
	
	
	
	
	
	

	
	
	二、气力输送
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	课次
	周次
	理 论 教 学
	预计课外作业及阶段测验
	实验（或课堂讨论）
	录像、案例、现场教学

	
	
	章节、 内容摘要
	学时
	
	内容及方法
	学时
	内容要求、场所
	学时

	19

20

21

22

23

24
	12

13

14


	第五章  传质单元操作
	2

3

2

3

2

3


	本章作业1、2、3、4
	
	
	
	

	
	
	第一节  吸收
	
	
	
	
	
	

	
	
	一、概述
	
	
	
	
	
	

	
	
	二、气体吸收的平衡关系
	
	
	
	
	
	

	
	
	三、吸收速率方程
	
	
	
	
	
	

	
	
	四、填料塔
	
	
	
	
	
	

	
	
	第六章   多级分离操作
	
	
	
	
	
	

	
	
	第一节 蒸馏
	
	
	
	
	
	

	
	
	一、两组分系统的气液平衡
	
	
	
	
	
	

	
	
	二、平衡蒸馏与简单蒸馏
	
	
	
	
	
	

	
	
	三、两组分连续精馏
	
	
	
	
	
	

	
	
	四、精馏塔的计算
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	课次
	周次
	理 论 教 学
	预计课外作业及阶段测验
	实验（或课堂讨论）
	录像、案例、现场教学

	
	
	章节、 内容摘要
	学时
	
	内容及方法
	学时
	内容要求、场所
	学时

	25

26

27

28
	15

16


	第七章  干  燥
	2

3

2

3


	本章作业1、2、3、4、5、6、7
	
	
	
	

	
	
	第一节  湿空气的性质
	
	
	
	
	
	

	
	
	 一、湿空气的状态参数、湿焓图及其应用
	
	
	
	
	
	

	
	
	第二节  干燥静力学
	
	
	
	
	
	

	
	
	一、湿物料的形态和含水量
	
	
	
	
	
	

	
	
	二、湿物料中含水量的表示方法
	
	
	
	
	
	

	
	
	三、干燥机理、空气通过干燥器的状态变化
	
	
	
	
	
	

	
	
	四、干燥过程的物料衡算与热量衡算
	
	
	
	
	
	

	
	
	第三节  干燥动力学
	
	
	
	
	
	

	
	
	一、固体物料在干燥过程中的热效率。
	
	
	
	
	
	

	
	
	二、恒定干燥条件下的干燥速度和干燥时间的计算
	
	
	
	
	
	

	
	
	第四节  干燥设备
	
	
	
	
	
	

	
	
	一、干燥器的分类、主要型式、干燥器的选择和设计
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课程名称            食品工程原理                 考试□考查□  授课班级       食工 1201   1202           学分      5        
	课次
	周次
	理 论 教 学
	预计课外作业及阶段测验
	实验（或课堂讨论）
	录像、案例、现场教学

	
	
	章节、 内容摘要
	学时
	
	内容及方法
	学时
	内容要求、场所
	学时

	29

30

31

32

33

34

35

36
	9

10

11

17

18

18


	实验--离心泵特性曲线的测定
	3

3

3

3

3

3

3

3

2
	
	离心泵特性曲线的测定
过滤实验
传热实验
干燥实验（干燥速率和干燥时间的测定

吸收实验

精馏实验
	3

3

3

3

3

3


	
	

	
	
	实验--阻力测定
	
	
	
	
	
	

	
	
	实验---过滤实验
	
	
	
	
	
	

	
	
	实验---传热实验
	
	
	
	
	
	

	
	
	实验--干燥实验（干燥速率和干燥时间的测定)
	
	
	
	
	
	

	
	
	实验--吸收实验
	
	
	
	
	
	

	
	
	实验-精馏实验
	
	
	
	
	
	

	
	
	实验-膜分离实验
	
	
	
	
	
	

	
	
	复习
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