
南京财经大学食品科学与工程学院

实验课计划安排表

13-14学年第 2 学期
课程名称：食品分析  任课教师：袁建/杨慧萍  班级：食工1102班
	实验名称
	课时
	日期（周）
	星期
	节次或起止时间
	组次
	人数
	实验地点

	1、 水分测定—105℃恒质法
2、 水分活度—扩散法
	3
	3/10（4）
	一
	1-3
	2
	64
	工科实验楼—529

	3、 灰分测定—550℃灼烧法
	2
	3/17（5）
	
	2-3
	
	
	

	4、牛奶酸度的测定—中和滴定法
	2
	3/24（6）
	
	2-3
	
	
	

	5、油脂抗氧化性测定—过氧化值
	3
	4/14（8）
	
	1-3
	
	
	

	6、蛋白质测定—凯氏定氮法
	3
	4/28（10）
	
	1-3
	
	
	

	7、食品中甜味剂、防腐剂的测定
	3
	5/12（12）
	
	1-3
	
	
	

	8、食品中砷、镉等元素的测定
	2
	5/19（13）
	
	2-3
	
	
	

	9、食品中有机磷农药残留的测定
	3
	6/2（15）
	
	1-3
	
	
	

	10、食品中黄曲霉毒素B1的测定
	3
	6/16（17）
	
	1-3
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	


填表人：袁建/杨慧萍                 日期：2014.03.06

