南京财经大学2013-2014学年第2学期教学周历
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	周次
	理 论 教 学
	预计课外作业及阶段测验
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	章节、 内容摘要
	学时
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	学时
	内容要求、场所
	学时

	1

2

3
4
5
	一

二
三
四
五
	第一章  绪  论
	2
2
2
 2

2
	1、与我们生活密切相关的生物技术有哪些？

2、基因工程中的重要工具酶有哪些，他们的各自特点是什么？

	实验情况概述、仪器介绍演示与保养、实验报告的撰写
基因组DNA的提取
	2
2
	第14周周五上午于食工楼519实验室进行
第15周周五上午于食工楼519实验室进行
	

	
	
	   第一节  食品生物技术涵义
	
	
	
	
	
	

	
	
	   第二节  食品生物技术研究内容
	
	
	
	
	
	

	
	
	   第三节  食品生物技术特点
	
	
	
	
	
	

	
	
	   第四节  食品生物技术发展简史
	
	
	
	
	
	

	
	
	   第五节  分子生物学的形成与发展
	
	
	
	
	
	

	
	
	第二章  食品与基因工程
	
	
	
	
	
	

	
	
	    第一节  概述
	
	
	
	
	
	

	
	
	    第二节  工具酶
	
	
	
	
	
	

	
	
	    第三节  目的基因制备
	
	
	
	
	
	

	
	
	    第四节  基因载体
	
	
	
	
	
	

	
	
	    第五节  基因重组
	
	
	
	
	
	

	
	
	    第六节  转化、增殖和表达
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九
	    第七节  基因工程在食品工业中的应用
	2
2
2
2

	3、基因工程中载体的作用有哪些？

4、什么蛋白质的理性分子设计？
5、酶工程在食品工业中主要有哪些应用？
	聚合酶链式反应--PCR 
琼脂糖凝胶电泳检测DNA分子
	2
2
	第16周周五上午于食工楼519实验室进行
第17周周五上午于食工楼519实验室进行
	

	
	
	    第八节  后基因组学及其应用研究
	
	
	
	
	
	

	
	
	第三章  食品与蛋白质工程
	
	
	
	
	
	

	
	
	    第一节  概述
	
	
	
	
	
	

	
	
	    第二节  理性分子设计和定位突变技术
	
	
	
	
	
	

	
	
	    第三节  体外定向进化
	
	
	
	
	
	

	
	
	    第四节  融合蛋白技术
	
	
	
	
	
	

	
	
	第五节  食物蛋白质改性技术
	
	
	
	
	
	

	
	
	第四章  食品与酶工程
	
	
	
	
	
	

	
	
	    第一节  酶工程发展概况
	
	
	
	
	
	

	
	
	    第二节  酶的制备与发酵生产
	
	
	
	
	
	

	
	
	    第三节  酶的分子修饰
	
	
	
	
	
	

	
	
	    第四节  酶的非水相催化
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	十
十一
十
二

十三
	   第五节  酶的固定化
	2

2

2

2


	6、酶固定化后的优缺点有哪些？

7、固体发酵的特点有哪些？

8、细胞工程的理论基础是什么？
	
	
	
	

	
	
	第六节  酶工程在食品工业中的应用
	
	
	
	
	
	

	
	
	第五章  食品与发酵工程
	
	
	
	
	
	

	
	
	第一节  概述
	
	
	
	
	
	

	
	
	   第二节  固体发酵及其特点
	
	
	
	
	
	

	
	
	   第三节  液体深层发酵及其发酵动力学
	
	
	
	
	
	

	
	
	第四节  发酵工程的工艺与技术
	
	
	
	
	
	

	
	
	第五节  发酵工程在食品工业中的应用
	
	
	
	
	
	

	
	
	第六章  食品与细胞工程
	
	
	
	
	
	

	
	
	第一节  概述
	
	
	
	
	
	

	
	
	   第二节  细胞培养技术
	
	
	
	
	
	

	
	
	第三节  细胞融合技术及其应用
	
	
	
	
	
	

	
	
	第四节  细胞拆合技术及其应用
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