装订线                                                                                                                                                
南京财经大学2013-2014学年第二学期教学周历
课程名称    发酵工程                  考试■  考查□   授课班级   生工1101                                                   学分      2      
	课次
	周次
	理 论 教 学
	预计课外作业及阶段测验
	实验（或课堂讨论）
	录像、案例、现场教学

	
	
	章节、 内容摘要
	学时
	
	内容及方法
	学时
	内容要求、场所
	学时

	1
2-3
	1
2-3
	1.绪论
	2
4
	课内外作业 6-7次

每章安排综合性习题， 要求学生借助图书馆和网络资源独立完成

期末考试 1次 60%

	学生结合自身知识结构和课本专业相关知识点进行兴趣研究和讨论。
	
	
	

	
	
	1.1 发酵工程定义
	
	
	
	
	
	

	
	
	1.2 发酵工程发展史
	
	
	
	
	
	

	
	
	1.3 发酵工业特点
	
	
	
	
	
	

	
	
	1.4 工业发酵类型
	
	
	
	
	
	

	
	
	1.5 发酵工程应用
	
	
	
	
	
	

	
	
	1.6 应用前景
	
	
	
	
	
	

	
	
	2. 发酵工业菌种
	
	
	
	
	
	

	
	
	2.1 发酵工业菌种概述
	
	
	
	
	
	

	
	
	2.2 发酵菌种分离筛选
	
	
	
	
	
	

	
	
	2.3 菌种鉴定
	
	
	
	
	
	

	
	
	2.4 菌种改良
	
	
	
	
	
	

	
	
	2.5 菌种保藏
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课程名称    发酵工程                  考试■  考查□   授课班级   生工1101                                                   学分      2      
	课次
	周次
	理 论 教 学
	预计课外作业及阶段测验
	实验（或课堂讨论）
	录像、案例、现场教学

	
	
	章节、 内容摘要
	学时
	
	内容及方法
	学时
	内容要求、场所
	学时

	4
5

6
	4
5
6
	3. 发酵工业培养基设计
	2
4
2
	
	
	
	
	

	
	
	3.1 培养基的基本要求
	
	
	
	
	
	

	
	
	3.2 培养基的成分及来源
	
	
	
	
	
	

	
	
	3.3 培养基类型
	
	
	
	
	
	

	
	
	3.4 培养基设计原理及优化方法
	
	
	
	
	
	

	
	
	4. 发酵工业的无菌技术
	
	
	
	
	
	

	
	
	4.1 无菌处理
	
	
	
	
	
	

	
	
	4.2 污染防治策略
	
	
	
	
	
	

	
	
	4.3 无菌技术
	
	
	
	
	
	

	
	
	4.4 培养基及设备管道灭菌
	
	
	
	
	
	

	
	
	4.5 空气除菌
	
	
	
	
	
	

	
	
	5. 发酵工业的种子制备
	
	
	
	
	
	

	
	
	5.1 制备原理与技术
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课程名称    发酵工程                  考试■  考查□   授课班级   生工1101                                                   学分      2      
	课次
	周次
	理 论 教 学
	预计课外作业及阶段测验
	实验（或课堂讨论）
	录像、案例、现场教学

	
	
	章节、 内容摘要
	学时
	
	内容及方法
	学时
	内容要求、场所
	学时

	7-9
10-11

	7-9
10-11

	5.2 影响因素
	4
4

	
	
	
	
	

	
	
	5.3 质量控制因素
	
	
	
	
	
	

	
	
	5.4 放大原理与技术
	
	
	
	
	
	

	
	
	6. 发酵动力学
	
	
	
	
	
	

	
	
	6.1 分批发酵动力学
	
	
	
	
	
	

	
	
	6.2 连续发酵动力学
	
	
	
	
	
	

	
	
	6.3 分批补料发酵及动力学
	
	
	
	
	
	

	
	
	7. 发酵工业中氧的供需
	
	
	
	
	
	

	
	
	7.1 微生物对氧的需求
	
	
	
	
	
	

	
	
	7.2 发酵工程中氧的传递
	
	
	
	
	
	

	
	
	7.3 耗氧与供氧的动态关系
	
	
	
	
	
	

	
	
	7.4 影响氧传递因素
	
	
	
	
	
	

	
	
	7.5 发酵过程中氧传递效率
	
	
	
	
	
	


课程归属院（系、部）    食品科学与工程学院         教研室  粮油储藏         主讲教师   汪 峰                                   第 3页  /  共 5 页

南京财经大学2013-2014学年第二学期教学周历
课程名称    发酵工程                  考试■  考查□   授课班级   生工1101                                                   学分      2      
	课次
	周次
	理 论 教 学
	预计课外作业及阶段测验
	实验（或课堂讨论）
	录像、案例、现场教学

	
	
	章节、 内容摘要
	学时
	
	内容及方法
	学时
	内容要求、场所
	学时

	13
12-14
15
	12-14
15
	7.6 溶解氧、摄氧率的测定
	6

	
	
	
	
	

	
	
	8. 发酵过程控制
	
	
	
	
	
	

	
	
	8.1 发酵过程控制概述
	
	
	
	
	
	

	
	
	8.2 温度影响及控制
	
	
	
	
	
	

	
	
	8.3 ＰＨ影响及控制
	
	
	
	
	
	

	
	
	8.4　溶解氧影响及控制
	
	
	
	
	
	

	
	
	8.5　CO2影响及控制
	
	
	
	
	
	

	
	
	8.6　基质浓度影响及控制
	
	
	
	
	
	

	
	
	8.7　通气搅拌影响及控制
	
	
	
	
	
	

	
	
	8.8　泡沫影响及控制
	
	
	
	
	
	

	
	
	8.9　高密度发酵控制
	
	
	
	
	
	

	
	
	8.10　自动控制
	
	
	
	
	
	

	
	
	9.发酵罐放大与设计
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课程名称    发酵工程                  考试■  考查□   授课班级   生工1101                                                   学分      2      
	课次
	周次
	理 论 教 学
	预计课外作业及阶段测验
	实验（或课堂讨论）
	录像、案例、现场教学

	
	
	章节、 内容摘要
	学时
	
	内容及方法
	学时
	内容要求、场所
	学时

	16
17

	16
17
	10.基因工程菌发酵
	2
2

	
	
	
	
	

	
	
	11.发酵产物的提取与精制
	
	
	
	
	
	

	
	
	12.发酵工业清洁生产技术
	
	
	
	
	
	

	
	
	13.发酵工厂设计概述
	
	
	
	
	
	

	
	
	14.发酵经济学
	
	
	
	
	
	

	
	
	15.发酵产品生产原理及技术应用　
	
	
	
	
	
	

	
	
	16.发酵工程在现代生物化工中的应用
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本表要求：院（系、部）、教务处、任课班级、任课教师各一份。                                                               编制时间：2014年 2 月 26 日

