《啤酒酿造工艺》试验计划
2013-2014年  第2学期  班级：生物工程1011  试验教师：吴 定

实验分成3大组（分别A、B、C组），每组5人

	序号
	试验内容
	时间
	试验组

	1
	大麦芽糖化工艺及糖化过程中糖浓度变化测定
	3月24日
	A

	2
	营养琼脂斜面菌种培养试验
	3月31日
	A

	3
	大麦芽糖化工艺及糖化过程中糖浓度变化测定
	3月31日
	B

	4
	液态发酵制备啤酒酵母种子扩大培养工艺
	4月7日
	A

	5
	营养琼脂斜面菌种培养试验
	4月7日
	B

	6
	大麦芽糖化工艺及糖化过程中糖浓度变化测定
	4月7日
	C

	7
	大麦芽粉碎和发酵罐清洗
	4月14日
	A

	8
	液态发酵制备啤酒酵母种子扩大培养工艺
	4月14日
	B

	9
	营养琼脂斜面菌种培养试验
	4月14日
	C

	10
	大麦啤酒发酵工艺
	4月21日-6月2日
	A

	11
	大麦芽粉碎和发酵罐清洗
	4月21日
	B

	12
	液态发酵制备啤酒酵母种子扩大培养工艺
	4月21日
	C

	13
	大麦啤酒发酵工艺
	4月28日-6月9日
	B

	14
	大麦芽粉碎和发酵罐清洗
	4月28日
	C

	15
	大麦啤酒发酵工艺
	5月5日-6月19日
	C


