
南京财经大学2013-2014学年第2学期教学周历
课程名称          认证与认可               考试■ 考查□  授课班级    食安1101、食安1102、食工1101、食工1102             学分   2    
	课

次
	周

次
	理 论 教 学
	预计课外作业及

阶段测验
	实验（或课堂讨论）
	录相、案例、现场教学

	
	
	章节、 内容摘要
	学时
	
	内容及方法
	学时
	内容要求、场所
	学时

	
	1
	第一章  绪论
	2
	
	
	
	
	

	
	
	第一节  认证与认可的概念
	　
	
	
	
	
	

	
	
	第二节  认证、认可的目的
	　
	
	
	
	
	

	
	
	第三节  认证认可的发展
	　
	
	
	
	
	

	
	
	第二章  质量体系论证-质量管理
	
	
	
	
	
	

	
	2
	第一节  质量的基本知识
	1　
	
	
	
	
	

	
	
	质量的概念、与质量相关的概念、质量概念的发展
	　
	
	
	
	
	

	
	
	第二节  质量管理的基本知识
	1　
	
	
	
	
	

	
	
	管理概述、质量管理、质量管理的发展
	　
	
	
	
	
	　

	
	3
	第三节  方针目标管理
	1　
	
	
	
	
	　

	
	
	方针目标管理的基本知识、方针目标管理的实施
	
	
	
	
	
	　

	
	
	第四节  质量经济性分析
	1
	
	
	
	
	　

	
	
	质量的经济性、质量成本、劣质成本
	
	
	
	
	
	　

	
	4
	第五节  质量信息管理
	1
	
	
	
	
	　

	
	
	质量信息、质量信息系统、质量信息管理
	
	
	
	
	
	　

	
	
	第六节  质量教育培训
	
	
	
	
	
	

	
	
	第七节 质量与标准化
	1
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次
	周

次
	理 论 教 学
	预计课外作业及

阶段测验
	实验（或课堂讨论）
	录相、案例、现场教学


	
	
	章节、 内容摘要
	学时
	
	内容及方法
	学时
	内容要求、场所
	学时

	11
	4
	第八节 产品质量法和职业道德规范
	
	
	
	
	
	

	
	
	第九节    卓越绩效评价准则
	
	
	
	
	
	

	12
	
	第三章 GB/T 19000（ISO9000）族标准概论
	
	
	
	
	
	

	
	
	第一节 ISO 9000族标准简介
	1
	
	
	
	
	

	13
	5
	质量管理体系标准的产生发展和构成、ISO 9000 族标准的特点和作用
	
	
	
	
	
	

	
	
	第二节 八项质量管理原则
	2
	
	
	
	
	

	14~15
	
	八项质量管理原则产生的背景意义、与ISO 9000 族标准的关系、八项质量管理原则的含义
	
	
	
	2
	
	

	
	
	第三节 质量管理体系术语
	
	
	
	
	
	

	
	
	第四章GB/T 1900（ISO9001）标准解读
	
	
	
	
	
	　

	16
	6
	第一节 引言
	1
	
	
	
	
	　

	
	
	标准的意图、过程方法、以过程为基础的质量管理体系模式图、PDCA 循环
	
	
	
	
	
	　

	
	
	第二节 范围、引用文件、术语和定义
	
	
	
	
	
	　

	
	
	标准的适用范围及目的、供应链的内涵
	
	
	
	
	
	　

	17~18
	
	第三节 质量管理体系要求
	1
	
	
	
	
	　


课程归属院（系、部）   食品科学与工程学院     教研室   食品安全系        主讲教师    袁 建                       第  2  页  /  共  5  页

本表要求：院（系、部）、教务处、任课班级、任课教师各一份。                                                  编制时间：2014年 02月 22 日

南京财经大学2013-2014学年第2学期教学周历
课程名称          认证与认可               考试■ 考查□  授课班级    食安1101、食安1102、食工1101、食工1102             学分   2    
	课

次
	周

次
	理 论 教 学
	预计课外作业及

阶段测验
	实验（或课堂讨论）
	录相、案例、现场教学

	
	
	章节、 内容摘要
	学时
	
	内容及方法
	学时
	内容要求、场所
	学时

	
	
	总要求、文件要求
	
	
	
	
	
	

	
	
	第四节 管理职责
	1
	
	
	
	
	

	
	
	管理承诺、以顾客为关注焦点、质量方针、策划、职责权限和沟通、管理评审
	
	
	
	
	
	

	
	
	第五节 资源管理
	1
	
	
	
	
	

	
	
	资源提供、人力资源、基础设施、工作质量
	
	
	
	
	
	

	
	
	第六节 产品实现
	2
	
	
	
	
	

	
	
	产品实现的策划、与顾客有关的过程、设计和开发、采购、生产和服务提供、监视和测量装置的控制
	
	
	
	
	
	

	
	
	第七节 测量分析和改进
	1
	
	
	
	
	

	
	
	监视和测量、不合格品控制、数据分析、改进
	
	
	
	
	
	　

	
	
	第五章 质量管理体系内部审核
	
	
	
	
	
	　

	
	
	第一节 内部审核概论
	1
	
	
	
	
	　

	
	
	审核的原则、质量管理体系内部审核的特点、质量管理体系内部审核策划
	
	
	
	
	
	　

	
	
	第二节 审核方案的管理
	1
	
	
	
	
	　

	
	
	审核方案的策划、职责资源和程序、实施、
	
	
	
	
	
	　

	
	
	审核方案的监视和评审及改进
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	第六章 审核活动
	2
	
	
	
	
	

	
	
	第一节  总则
	
	
	
	
	
	

	
	
	第二节 审核的启动
	
	
	
	
	
	

	
	
	第三节 文件评审的实施
	
	
	
	
	
	

	
	
	第四节 现场审核活动的准备
	
	
	
	
	
	

	
	
	第五节 现场审核的实施
	
	
	
	
	
	

	
	
	第六节 审核报告的编制 批准和分发
	
	
	
	
	
	

	
	
	第七节 审核后续活动的实施
	
	
	
	
	
	

	
	
	第七章 质量体系文件的编写
	
	
	
	
	
	　

	
	
	第一节  质量体系文件
	1
	
	
	
	
	　

	
	
	质量体系文件的必要性、质量体系文件的作用和特点、质量体系文件及其层次、编写原则与编写方法
	
	
	
	
	
	　

	
	
	第二节  质量手册的编写
	1
	
	
	
	
	　

	
	
	目的和依据、适用范围、编写内容与格式、编写实例、质量手册的管理
	
	
	
	
	
	　

	
	
	第三节  程序文件的编写
	1
	
	
	
	
	　

	
	
	程序文件的作用、程序文件的内容与格式、程序文件编写实例
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	周

次
	理 论 教 学
	预计课外作业及
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	学时
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	学时
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	学时

	
	
	第四节  质量纪录的编制
	
	
	
	
	
	

	
	
	第五节  质量计划的编制
	
	
	
	
	
	

	
	
	第八章  实验室认可与计量认证/／审查认可
	
	
	
	
	
	

	
	
	第一节  实验室认可概论
	1
	
	
	
	
	

	
	
	第二节  检测和校准实验室能力认可准则-管理要求
	1
	
	
	
	
	

	
	
	第三节  检测和校准实验室能力认可准则-技术要求
	2
	
	
	
	
	

	
	
	第三节  实验室认可与计量认证/／审查认可审核
	1
	
	
	
	
	

	
	
	第九章  食品质量认证
	
	
	
	
	
	

	
	
	第一节  中国食品认证类别
	
	
	
	
	
	

	
	
	第二节  QS认证
	2
	
	
	
	
	　

	
	
	第三节 HACCP认证
	2
	
	
	
	
	　

	
	
	
	
	
	
	
	
	　

	
	
	
	
	
	
	
	
	　

	
	
	
	
	
	
	
	
	　

	
	
	
	
	
	
	
	
	　

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	合计
	34
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