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南京财经大学2013-2014学年第2学期教学周历
课程名称      食品安全与卫生学                          考试√考查□   授课班级      食工1102、生工1101                   学分   2    
	课次
	周次
	理 论 教 学
	预计课外作业及

阶段测验
	实验（或课堂讨论）
	录像、案例、现场教学

	
	
	章节、 内容摘要
	学时
	
	内容及方法
	学时
	内容要求、场所
	学时

	1
	1
	食品安全基本概况
1. 食品安全的定义
2. 近十年来主要食品安全事件案例分析

3. 国内外食品安全分析
	2
	
	
	
	
	

	2
	2
	食品安全与卫生总论
1. 食品安与全卫生的基本概念与现状
2. 食品安全与卫生的关键因子分析
	2
	
	
	
	
	

	3
	3
	食品的生物性污染
1. 食品细菌染与致病性
2. 食品霉菌污染与致病性
	2
	
	
	
	
	

	4
	4
	食品的化学性污染

1. 食品的农药污染分析
2. 食品的重金属污染分析
3. 食品中多芳烃/二噁英等污染分析
	2
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	5
	5
	食品添加剂的安全与卫生分析-1
1. 食品添加剂应用要求和使用原则
2. 防腐剂等食品添加剂的安全性分析
	2
	以市面上一种食品为例，详细说明这种食品可能存在的安全与卫生学问题主要有哪些？
	
	
	
	

	6
	6
	食品添加剂的安全与卫生分析-2
3. 食品添加剂应用行业发展与评价
4. 多种食品添加剂的安全卫生学分析
	2
	
	
	
	
	

	7
	7
	食品包装预加工的安全与卫生分析
1. 食品包装的安全与卫生要求

2. 食品加工的安全与卫生要求

3. 加工与包装的安全性分析
	2
	
	
	
	
	

	8
	8
	谷物粮食类食品的安全与卫生分析
1. “黄曲霉毒素”事件
2. 谷物粮食类食品安全与加工卫生学分析
	2
	
	
	
	
	

	9
	9
	果蔬类食品/饮料类食品的安全与卫生分析
1. 果蔬类食品安全与卫生学分析

2. 饮料类食品安全与卫生学分析
	2
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	10
	10
	肉类食品的安全与卫生分析

1. “瘦肉精”事件
2. 肉类食品风险危害因子分析
3. 肉类食品安全与卫生学分析
	2
	以“三聚氰胺”事件和“苏丹红”为例，讨论食品安全与卫生学在保障食品安全方面的作用？
	
	
	
	

	11
	11
	转基因食品类的安全与卫生分析
1. 转基因食品的起源与发展
2. 转基因食品的安全性评价
3. 国内外转基因食品的安全性争议
	2
	
	
	
	
	

	12
	12
	专题讨论1：“三聚氰胺”事件和食品安全与卫生

1. “三聚氰胺事件”回顾
2. 以“三聚氰胺”为例的乳制品的风险因子分析

3. 交流讨论
	2
	
	
	
	
	

	13
	13
	专题讨论2：“苏丹红”事件和食品安全与卫生

1. “苏丹红事件”回顾

2. 安全风险分析与监管的存在问题？

3. 交流讨论
	2
	
	
	
	
	

	14
	14
	食品中毒与预防
1. 细菌/真菌性食物中毒
2. 植物/动物性食物中毒

3.化学性食物中毒
	2
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	15
	15
	食品生产企业与卫生管理
1. 食品厂房设计的卫生学

2. 食品卫生标准与HACCP
	2
	
	
	
	
	

	16
	16
	食品生产企业与卫生管理
3. 食品原料的卫生管理
4. 生产过程管理与成品储藏、运输
	2
	
	
	
	
	

	17
	17
	食品的安全性评价方法
1. 食品安全毒理学评价
2. 化学物的一般毒性作用

3. 食品安全性毒理学评价程序
	2
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