南京财经大学2013-2014学年第2学期教学周历
课程名称   乳制品工艺学                          考试■考查□    授课班级           生物1101  　　　　                 学分 2 
	课次
	周次
	理 论 教 学
	预计课外作业及阶段测验
	实验（或课堂讨论）
	录像、案例、现场教学

	
	
	章节、 内容摘要
	学时
	
	内容及方法
	学时
	内容要求、场所
	学时

	1
	1
	绪论  第一节  乳品与人类   第二节  我国乳品工业的现状及发展创新趋势
	2
	作业
课后复习问题

	发酵型酸乳的制作
第15周周四下午在食工学院生物工程实验室进行
发酵型酸乳的评价
第16周周一下午在食工学院生物工程实验室进行

喷雾干燥塔介绍

第16周周四下午在食工学院生物工程实验室进行


	4
3
1
	
	

	2
	2
	第一章 乳的物理化学性质

第一节 乳的化学组成及其成分特性
	2
	
	
	
	
	

	3
	3
	第二节 乳的物理性质  

第三节 加工处理对乳性质的影响
	2
	
	
	
	
	

	4

	4

	第二章 原料乳的生产
第一节 主要乳畜品种  第二节 挤乳与挤乳设备
第三节 乳的验收预处理
	2

	
	
	
	
	

	5
	5
	第四节 异常乳 第三章 乳中常见微生物及污染因素控制
第一节 乳中常见微生物来源及控制（乳酸菌等）
	2
	
	
	
	
	

	6
	6
	第1节 乳中常见微生物来源及控制（嗜温菌等）

第二节 原料乳中毒素和抗生素污染及控制 
	2
	
	
	
	
	

	7
	7
	第三节 原料乳中有害化学物质残留及控制
第四节 原料乳中物理性污染及控制
	2
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	课次
	周次
	理 论 教 学
	预计课外作业及阶段测验
	实验（或课堂讨论）
	录像、案例、现场教学

	
	
	章节、 内容摘要
	学时
	
	内容及方法
	学时
	内容要求、场所
	学时

	8
 
	8
	第四章 乳品加工的工艺设备与设施

输送、离心、均质、膜分离、热交换、真空浓缩、干燥等
	2
	作业


	
	
	
	

	9
	9
	第五章 液态乳制品   第一节 巴氏杀菌乳  

第二节 延长货架期的巴氏杀菌乳

第三节 超高温灭菌乳和瓶装灭菌乳
	2
	
	
	
	
	

	10
	10
	第四节 再制乳加工  第五节 含乳饮料加工

第六节 其他液态乳
	2
	
	
	
	
	

	11
	11
	第六章 发酵乳制品

酸乳的定义与分类  酸乳生产所用原料  发酵剂选择
	2
	
	
	
	
	

	12
	12
	酸乳生产工艺  乳酸菌饮料  其他发酵乳制品

乳酸菌制剂的加工
	2
	
	
	
	
	

	13
	13
	第八章 乳粉  全脂普通乳粉的加工

速溶乳粉与乳粉的速溶工艺
	2
	
	
	
	
	

	14
	14
	第十三章 乳中活性物质及功能性乳制品

牛初乳制品  乳活性肽

其他功能型乳制品
	2
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